
公司寶號 海洋大學 訂購人 行動電話
公司電話 (02)2462-2192 分機 部門
公司地址

類型 品號 品名 單位 牌價 團購價 訂購數量 小計

555001 紹興醉蝦500克 包 490 390
561021 煙燻金鯧400克 包 580 460
561060 紅燒嘉鱲750克 包 580 460
561065 黑鯧魚鍋2000克 包 580 460
561070 皇帝魚鍋1600克 包 580 460
564045 煙燻透抽280克 包 580 460
500213 野生大午魚400克-2尾 包 580 460
580151 野生午魚一夜乾(魚片)400克+ 包 1200 840
580155 野生午魚一夜乾(魚片)600克+ 包 1900 1300
580162 野生午魚一夜乾(腹開)200克+ 包 275 190
580164 野生午魚一夜乾(腹開)300克+ 包 350 250
580025 野生烏魚子3-4兩 片 700 560
511107 野生烏魚片500克(2片) 包 300 240
540097 野生烏魚卵300克 包 460 360
540098 野生烏魚膘150克 包 250 200
500662 野生金鯧850-900克 包 690 552
500670 野生金鯧1250-1300克 包 1090 872
500505 野生白鯧550-600克 包 1400 1120
500509 野生白鯧750-800克 包 2200 1760
502253 野生三牙魚300-350克 包 380 300
502262 野生皇帝魚250-300克 包 220 180
500197 養殖大午魚400克-1尾 包 380 300
510208 石鱸魚片400-500克 包 450 360
511081 金目鱸中式魚片300克 包 350 280
522104 鮸魚魚排300克-2片 包 480 380
530033 鬼頭刀清肉300克 包 300 240
530063 淺坪虱目魚肚200-250克 包 290 230
532035 鱸麻(野生大石斑)魚片300克 包 720 570
512041 鱸鰻輪切300克 包 580 460
520025 澎湖土魠輪切500克 包 640 510
521037 船釣白帶魚塊(特大)300克 包 250 200
521038 肥帶魚塊300克 包 380 300
504069 活肉透抽500克/3尾 包 480 380
535144 生食級SPF大草蝦300克 包 670 520
535190 生食級SPF大白蝦300克 包 400 320
535122 生態蝦300克-大 盒 350 280
535184 黑劍蝦300克-中 盒 165 130
670003 蝦酥25克/包 10包/盒 850 680
670005 小卷乾25克/包 10包/盒 900 720
670007 劍蝦酥25克/包 10包/盒 850 680
670042 飛虎魚鬆150克 罐裝 420 350
670048 烏魚鬆150克 袋裝 350 280
670065 剝皮魚鬆150克 袋裝 350 280
670070 虱目魚脯150g 袋裝 280 230
560042 虱目魚丸300克-中 包 120 100
560317 金目鱸魚水餃480克(20粒裝) 包 260 200
565003 蝦仁水餃(20粒) 包 390 310

如需宅配請於出貨前匯款
年前宅配無法指定到貨日期及時間

請及早下單

收件人：
收件地址：

團圓年
菜

去鱗去
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全魚

魚片

野生烏
魚

結單日期：1/10(二)下午5:00結單
海大取貨時間：1/13(五) 15:00 展演廳走廊。如需宅配，運費外加請見下方說明

湧升海洋2023 海大專屬團購單
養殖全產品TGAP產銷履歷驗證，野生捕撈全產品卸漁申報，全產品雲端全程追溯達成。

訂購
資訊 基隆市北寧路2號

湧升海洋公司 www.seafood.com.tw 訂購專線04-24521175 傳真號碼04-24521176   LINE：@htk7209s

訂購資料填寫  (需寄送其他地址才需填寫，每一地址加收包裝及運費 $300元)
連絡電話：

請將訂單傳真至(04)-24521176 或 e-mail：service@seafood.com.tw

收單後將電話與您聯繫，未接到確認電話敬請來電告知
若須改寄送其他地點，須加收單點包裝及運費300元

滿千元贈保冰袋一只，如有額外保冰袋需求，需加價購買

訂購方式

選擇現場取貨，可先匯款或現場現金付款(煩請自備零錢)
銀行: 臺企銀 050  分行: 南京東路分行 050-0902

帳號: 09012091025
戶名: 湧升海洋股份有限公司

付款方式

總金額：
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